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  اهداف پايان درس

آناليز تركيبات مختلف اي به منظور جهت به كارگيري انواع دستگاههاي تجزيهدر دانشجويان  ايجاد توانايي اهداف مهارتي:

  )موجود در مواد غذايي (كاربرد انواع دستگاهها جهت آناليز مواد غذايي

آشنايي كامل با اصول تئوري و جنبه هاي عملي و كاربردي دستگاههاي مورد استفاده در آناليز مواد غذايي  اهداف شناختي:

هاي دستگاهي، اجزاي دستگاهها و مكانيسم تكنيك دسته بندي روش ها، پايه هاي علمي و تئوري انواع(شامل تعاريف، 

  )عملكردي آنها، دامنه كاربرد آناليزي هر يك و چگونگي تجزيه و تحليل پاسخ هر دستگاه و تعيين كمي و كيفي تركيبات

  ها در نمونه هاي مختلف مواد غذاييتوانايي در تشخيص و انتخاب دستگاه مناسب جهت آناليز آناليت اهداف نگرشي:

  

  

  

  

  

  



  ريز طرح درس .1جدول 

  منابع  زمان (ساعت)  روش  سرفصل  شماره

هاي اسپكتروفوتومتري انواع روش  1

  مولكولي جذبي و نسري 

 اصول تجزيه دستگاهي، اسكوگ  8   تخته، پاورپوينت

هاي اسپكتروسكوپي انواع روش  2

  اتمي

  اصول تجزيه دستگاهي، اسكوگ  6  تخته، پاورپوينت

  اصول تجزيه دستگاهي، اسكوگ  4  تخته، پاورپوينت  كروماتوگرافيمباني تئوري   3

  اصول تجزيه دستگاهي، اسكوگ  2  پاورپوينت    انواع روش هاي كروماتوگرافي  4

 Douglas A. Skoog  4  و آزمايشگاه  پاورپوينت    (GC)كروماتوگرافي گازي   5

,Instrumental Analysis   

كروماتوگرافي مايع با عملكرد بالا   6

(HPLC)  

 Douglas A. Skoog  4  و آزمايشگاه پاورپوينت  

,Instrumental Analysis  

7  

  

 Douglas A. Skoog  4  و آزمايشگاه پاورپوينت   (MS)اسپكترومتري جرمي 

,Instrumental Analysis  

 -كروماتوگرافي گازي  8

  (GC-MS)اسپكترومتري جرمي 

 Douglas A. Skoog  2  و آزمايشگاه  پاورپوينت  

,Instrumental Analysis  

  

  

  

  

  

  

  


